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 ARTABAN V RAJI BEZRART
A CYKLISTU

text & foto: Ivan Foral

Vysocina je pro milovniky turis-
tiky srdeéni zdlezitost. Kopce tak
akorat pro jizdu na kole, lesy plné
hub, rybniéek k osvéZeni za ka-
Zdym stromem, v zimé 1dkd bila
stopa.

Méstecko Zirovnice je zndmo pfe-
devsim diky historii vyroby knof-
likt. Do leto$ni turistické sezony
vstoupila Zirovnice velkym kro-
kem a ziskala tak novou
dominantu ndmésti

- hotel Artaban.

do si lame hlavu nad jeho nazvem tak  névatévnika viak Zirovnice dostava do

jako j&, budiz poucen, Ze Artaban je vinku zcela novy pohled na kulturu v gast-
bud' étvrty ze t¥ kralt ktery ,progvihl’ za-  ronomii - krasnou restauraci a kavarnu,
¢atek biblického putovéni, nebo legendarni  vyhlidkovou terasu, wellness, masaze,
pes z filmu Fantomas kontra Scotland Yard télocvicnu, bowling a dalsi, O¢ vice z4#i na

- vyberte si. Mné se libi varianta ¢islo dvé,  rohu ndmést nova stavba, o to naro¢néjsi
ale to neni podstatné. Diky piitomnosti fe-  a pedeviim zodpovédnéjsi je préce mla-
ditelky hotelu pani Véry Zizkovéjsemmél  dého provozniho tymu, od kuchate az po
Sanci prozkoumat viechna zakouti hotelu,  posledniho ¢lena personalu.

a prestoZe jsme zacali u jidla, do zbrusu Vyhnu-li se jako obvykle hodnocent
nové kuchyné jsem se dostal az na zaver. samotného jidla (mj kapr byl pfipraven
Postavit v mensim mésté novy hotel na grilovaci desce a skvéle), usmévava
je z pohledu starousedlika jisté predmét obsluha obstdla na jednicku. Potégila me

k hospodskym diskusim. Z pohledu rovnéz nabidka mistntho pivniho specialu
. T Artaban, z pivovaru v nedalekych Hornich
Dubenkéch (ndmét na dalsi vylet).

Pfi prohlidce zdénlivé malého hotely,
kde sviij otisk zanechala i fada mistnich
femeslInikd, ziskdte hiejivy pocit z poctiveé
vykonané préce. Stavitelé dobfe piizpiiso-
bili vyhledy z oken, prostory a jejich funkci
v domé navrhli tak, Ze se v patfe citite jako
doma, ptestoze se v pfizem{ hotelu miizete
setkat s délitelnym konferenénim a gkoli-
cim sdlem aZ pro 120 lidi a samostatnym
salonkem. Provozovatelé také mysleli na
pljc¢ovnu kol i bézeckych lyzi.

Konecné se dostavame do kuchyné.
Opét jedna z téch krasnych, uéelné navr-
zenych kuchyni pro dany prostor - svétla,
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Pro letmi terasu bylo navrieno a realizovéno atypické samostatné gastronomické zazemi s chladicimi pulty

s okny, obchozi varny blok. Cerstvé bylin-
ky za oknem svéd¢f o poctivém pifstupu
ke gastronomii. Pfi naplnéné kapacité
pokojti i konferencniho sélu se tu sice
budou mit co ohénét - varianta stolového
uspofadani pocita i s banketem - v zaloze
je véak pelhfimovska hotelova skola a do-
state¢na technologicka vybavenost vietné
konvektomatu Retigo zaclenéného do
varného bloku, vakuovackou a Sokerem.
Pii dobré organizaci kuchyné a servisu by
se méla vykryt i stard bolest pfi projekto-
vani a hrubé stavbé kuchyni - nedostatek

Pavel DoleZal,
GOZ GASTRO, s10.

@®® O zadlenéni konvektomatu do
obchoziho varného bloku rozhodly
prostorové dispozice kuchyné a moZnost
navyseni kapacity pfidanim dalsiho
konvektomatu v uspofddéni nad sebou

manipulacnich a odkladacich ploch. To
v8ak je vyfeseno mobilnimi systémy -
pojizdnymi servirovacimi voziky a banke-
tovym stojanem.

Nezbyva tedy nez popfat mladému
tymu hotelu Artaban hodné aspécht,
vytrvalost a chut obstét. Nejen pied na-
roky ¢tythvézdi¢kovych hosti, ale i pied
zkoumavym domacim publikem.

NVEKTOM

PROJEKT

Vice ne# standardni je v nasich konéinach bohuzel
setrvala praxe, Ze pro kuchyné v projektu gastronomic-
kych zafizeni zbyva nejméné mista!

Provozovateliim lezi na srdci predevsim kapacita re-
stauraci (poget Zidli) bez ohledu na fakt, Ze v pfipadé
plné obsazenosti host musi éekat na své jidlo neimér-
né dlouhou dobu a éasto jej nedostava v pozadované
teploté a dokonalé lpravé. Pro tyto podniky by mélo
byt vytouZené ,narvano” spiSe noéni mirou. Nepogéita-
je stres pfi hromadnych vydejich.

Jedinou obranou proti tomuto jevu je vhodna kom-
binace technologii, mobilni prvky a predevsim dobie
vytrénovany tym.

PROJEKT ARTABAN

Diky zvySujicim se komerénim narokim na pocet
a sortiment pfipravovanych jidel vzhledem k zamére-
ni jednotlivych stredisek (restaurace, terasa, bowling,
konferenéni sél, salonek) bylo nezbytné zaradit do tech-
nologického procesu vakuovani a Sokové schlazovéni
(rozvrzeni vyroby), dostateéné chladici a mrazici zaze-
mi, mobilni prvky vydeje a servirovani, kvalitni vykon-
néa technologie. K ne pfili§ obvyklému zarazeni konve-
ktomatu do obchoziho varného bloku vedlo prostorové
usporadani. Vyhodou je snadna dostupnost pfi vareni
v méné lidech a sjednoceni prvkt pod jednu klimatizac-
ni jednotku. ZvySené naroky to ovSem klade na kvalitu
a provedeni zatizeni, které je vystaveno pfimému piiso-
beni varnych prvka bloku.

Zvoleny konvektomat Retigo Blue Vision B 611b:

B611b

zasuvii GN1/1
zasuvii 400/600

Energie

Vyvijeni pary

Kapacita

Kapacita (volitelné)
Kapacita jidel na vydej
RozteE zasuvii [mm]
Rozméry (S x V x H) [mm]
Hmotnost

Celkovy piikon

Prikon vyvijeée pary

933 x 786 x 863

Napajeni 3N" /400V,/50Hz
Pripojka vody/odpad [mm] G3/4"/50

30-300°C



